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SAINT EUSTACHE

UN MENU COCKTAIL PROPICE AU PARTAGE ET A LA CONVIVIALITE.

ENTREES & MAKIS

MAKI SAUMON — AVOCAT, TENKASU, KIZAMI WASABI
CALIFORNIA TACOS — CRABE, GUACAMOLE, CONCOMBRE, TOBIKO

TARTARE DE THON GRAS, GRILLE A LA FLAMME — CREME WASABI, CORNET SESAME

TRIO DE GYOZAS

GYOZAS DE BCEUF ANGUS CONFIT & PAK CHOI — SAUCE SOJA VINAIGRE
GYOzZA DE BLACK COD & CREVETTES AU MISO SUCRE — DIP SOJA VINAIGRE
GYOzZA VEGETARIEN - PONZU VEGETARIEN
BROCHETTES DE SAUMON GRILLE — CEBETTE & SAUCE GINGEMBRE RELEVEE
BROCHETTES DE BCEUF ANGUS GRILLE — SHISHITO & JUS SOJA CORSE
CROQUETTES DE PATATE DOUCE & TOPINAMBOUR BRAISE — MAYO AIL NOIR
MiNI cLAFouTI BENOTT CASTEL

MACARON PIERRE HERME — FRUIT DE LA PASSION, ENROBE DE CHOCOLAT AU LAIT



