
Un menu cocktail propice au partage et à la convivialité.
A cocktail menu, perfect for sharing and conviviality.

—

ENTRÉES & MAKIS STARTERS & MAKI ROLLS
Maki saumon – avocat, tenkasu, kizami wasabi
Salmon maki, avocado, tenkasu, kizami wasabi

California tacos – crabe, guacamole, concombre, tobiko
California tacos – crab, guacamole, cucumber, tobiko 

Tartare de thon gras, grillé à la flamme – crème wasabi, cornet sésame
Torched tuna tartar – wasabi cream, sesame cornetto 

TRIO DE GYOZAS GYOZA TRIO
Gyozas de bœuf angus confit & pak choi – sauce soja vinaigré

Angus beef & pak choi gyoza – soy & vinegar dip

Gyoza de black cod & crevettes au miso sucré – dip soja vinaigré
Black cod & prawns gyoza, sweet miso – soy & vinegar dip

Gyoza végétarien - ponzu végétarien
Vegetarian gyoza – vegetarian ponzu

PLATS CHAUD MAIN COURSES
Brochettes de saumon grillé – cébette & sauce gingembre relevée

Grilled salmon skewers – spring onion &  chili ginger sauce

Brochettes de bœuf angus grillé – shishito & jus soja corsé
Grilled angus beef skewers – shishito peppers & spicy soy jus

Croquettes de patate douce & topinambour braisé – mayo ail noir
Sweet potato & Jerusalem artichoke bites – black garlic mayo

DESSERTS
Mini clafouti Benoït Castel
Mini clafouti Benoït Castel

Macaron Pierre Hermé – fruit de la passion, enrobé de chocolat au lait
Pierre Hermé macaroon – passion fruit, dipped in milk chocolate

S A I N T  E U S TA C H E


